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Oggetto: affidamento del servizio completo di catering del 12/12/2025 rientrante negli eventi celebrativi del
ventennale di funzionamento e di operativita dell'Ospedale di Sassuolo spa. Importo complessivo: € 16.250,00
iva al 22% compresa.

Premesso che il corrente anno in cui ricade il ventennale di funzionamento e di operativita delfOspedale di
Sassuclo spa, continua ad essere caratterizzato da una serie di eventi celebrativi di pubblico dominio, rivolti
alfutenza in genere, ai referenti delle istituzioni regionali e locali ed ai lavoratori dellOspedale finalizzati a
favorire una piena conoscenza del passato e del presente della struttura ospedaliera che rappresenta un
importante, qualificato e specializzato presidio ospedaliero del territorio di pertinenza;

- che detti eventi sono stati altresi contrassegnati da una partnerschip tra pubblico e privato con
l'avvenuta sottoscrizione di contratti di sponsorizzazione, come disciplinati dall’articolo 43 commi 1 e 2 della
legge n. 449/1997 (Misure per la stabilizzazione della finanza pubblica) che hanno comportato significativi
contributi economici da parte di diversi partenrs a favore dellOspedale di Sassuolo spa;

- che al volgere del termine dell'anno in corso detti eventi (creazione di logo dedicato, concorso letterario
e pubblicazione di un libro, banner fotografici storici, mostra sui percorsi d'arte in Ospedale, docu film)
risultano sostanzialmente in fase di esaurimento e che, al fine di concludere il ventennale celebrativo, appare
opportuno organizzare un catering finale, anche per il ringraziamento della partecipazione dell'utenza e degli
sponsor per i contributi concessi;

Osservato che, per l'organizzazione completa di tale evento di ristorazione, & stato contattato 'operatore
economico specialistico “l love my kitchen” (Amo la mia cucina) con sede in via Luigi Chiesi 2/A Reggio
Emilia che ha manifestato la propria disponibilitd ad organizzare il servizio di catering completo, in forza della
consolidata esperienza acquisita nel settore della ristorazione collettiva e nella gestione di eventi pubblici di
analogo contenuto.

Visto quindi il preventivo di spesa del 10/09/2025, agli atti dell'ufficio Acquisti, che descrive le caratteristiche
tecniche del servizio da erogare, la composizione del menu e le attivita accessorie necessarie, per una platea
di partecipanti stimata in n. 350 ospiti ad un costo unitario di € 27,00 oltre a quello forfettario di € 3.000 per
Fimpiego del personale di servizio stimato in n. 17 camerieri ed al vino a consumo, quantificato in € 12,00 a
bottiglia.

Tenuto presente che tali costi sono da ritenere congrui rispetto al servizio erogato ed alla qualita offerta in
rapperto all'evento celebrativo sopra indicato, rivolto anche ad un numero qualificato di ospiti.

Attesa la conseguente opportunité di accettare il suddetto preventivo di spesa e di affidare il servizio in
rassegna alla ditta “I love my kitchen” (Amo ta mia cucina) con sede in via Luigi Chiesi 2/A Reggio Emilia
secondo il calendario della celebrazione che si svolgera nella serata del 12/12/2025 in via del Canaletto 24 a
Fiorano Modenese, sede della Galleria Florim.

Visto quindi l'art. 50 comma 1 lett.b) del vigente Codice dei Contratti Pubblici che consente l'affidamento
diretto di beni o servizi per importi netti non superiori ad € 140.000 anche senza interpello di ulteriori operatori
economici, purché in possesso di documentate esperienze pregresse idonee all'esecuzione delle prestazioni
contrattuali, come nel caso della ditta I love my kitchen” ed in attuazione al “principio di rotazione” di cui al
precedente art. 49,

Osservato altresi che per tale ultimo aspetto, la ditta “I love my kitchen” non ha acquisito presso 'Ospedale
di Sassuolo altre commesse di analoga categoria merceologica in violazione del suddetto divieto.

Precisato che il presente provvedimento, inquadrato nella tipologia di procedimento “Scelta del contraente
per l'affidamento di lavori, forniture e servizi® sara posto in pubblicazione nella sezione “Amministrazione
Trasparente” ai sensi dell'art. 23 del D. Lgs. n. 33 del 14/03/2013;

Accertato infine che il RUP ed il RUP di fase dichiarano l'inesistenza a proprio carico di situazioni di conflitto
d’interessi, anche soltanto potenziali;



Decide

di assegnare, per le motivazioni indicate in premessa e che s'intendono qui riportate, alla ditta “I love my
kitchen” (Amo la mia cucina) con sede in via Luigi Chiesi 2/A Reggio Emilia il servizio completo di catering
da svolgere nella serata del 12/12/2025 in via del Canaletto 24 a Fiorano Modenese, sede della Galleria Florim,

di dare atto che il servizio, rientrante negli eventi celebrativi e conclusivi del ventennale di funzionamento e di
operativita dellOspedale di Sassuolo spa, resta regolamentato dalle condizioni tecniche ed operative del
preventivo di spesa del 10/09/2025 della ditta esecutrice del servizio che, sulla base dei partecipanti stimati in
n. 350 unita, determina un costo massimo di € 16.250,00 iva al 22% compresa;

di date ulteriormente atto e confermare che la presente proposta contrattuale riveste tuttavia carattere
provvisario ed anticipatorio della negoziazione telematica che si svolgera sulla piattaforma regionale Sater in
attuazione ai principi della digitalizzazione delle procedure di cui all'art. 25 del vigente Codice dei Gontratti
Pubblici, sulla base della quale si formalizzera il rapporto negoziale con la ditta sopra indicata e si sottoscrivera
il relativo contratto di acquisto del servizio con modalita elettronica;

di indicare infine se stesso quale RUP ai sensi dell'art. 15 Codice dei Contratti pubblici e come Responsabile
del Procedimento di supporto al RUP per la fase di scelta del contraente, Andrea Ferroci.
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